Info :

Liebe Gaste,
wir wechseln unsere Tageskarte relativ haufig. Wir haben lhnen somit eine saisonale

.Fruhlings — Tageskarte® als Beispiel hochgeladen. Wir bitten um Verstandnis, dass
Vorort Anderungen méglich sind

Ctonts Tor st oo

Menu

Leberknddelsuppe mit krdftiger Rinderbriihe und Krdutern
*kk

Ofenfrisches Lammkeulenfleisch

an Rosmarinjus, glasierten Bobbybohnen und Kartoffelklofs
kbt

Cremiges GriefSflammerie
mit Lemon Cakebrdsel, Beerenrdster und Heidelbeer-Buttermilcheis

2 Dutzend gerdstetes Knoblauchbrot vom Dorfbacker auf Marktsalat Beet

Bunter Wintersalat an Himbeervinaigrette
auf Rote Beetecarpaccio mit in Thymian-Honig gratnierten Ziegenkdse

Beef Tatar vom Rindsfilet ,,Saas Fee’er Art*
Maldon Salz | Peperoni | Dijonsenfcreme | rosa Pfeffer | Landbrot

Frdnkischer Feldsalat, frisch vom Knoblauchsland
Mit Buttercroutons, glasierten Zwiebeln und gebratenen Speck

Thunfischcocktail mit Spargelspitzen, Cherrytomaten und Gurken dazu Toast

,,Bdrlauch Tonnato*
Rosa Kalbsnlisschen in Tunfisch-Bdrlauchsauce mit Kapern, Crostinis und kleinem Friihlings-
Krdutersalat

Vorspeisenvario ,,Franken geht Fremd ““ in der Bento Box

| Lachsforellentatar mit Wasabicreme

| Schdufele Friihlingsrolle auf Wakamesalat und Erdnussdip

| Tafelspitz Glasnudelsalat mit Gemiise und Bambussprossen
| Friihlingssalat an Sesamdressing

Heimische Bdrlauchcremesuppe mit Bldtterteigfleuron‘ und Creme Fraiche

Spargelcremesuppe mit Spargelstiickchen und Schnittlauch
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Filet von der Mittelmeer Dorade
an Luganasauce auf einem Cassoulet von Spargel, Zucchini, Artischocken, Paprika und Taggiasca
Oliven dazu Bdrlauchrisotto
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Rosa gebratener Lammriicken unter der Schafskdse-Paprikakruste Tomaten-
Rosmarinjus auf glasierten Bobbybohnen dazu Bdrlauchpapardelle

Kartoffel-Bdrlauchgnocchi
An Bdrlauchrahm mit buntem Spargelragout, Friihlinglauch und Radiserl

Ofenfrisches Lammbkeulenfleisch
an Rosmarinjus, glasierten Bobbybohnen und Kartoffelklofs

Kalbsleber ,,Berliner Art‘ mit glasierter Apfelscheibe, Kartoffelpiiree,
Réstzwiebeln und bunter Salat

3 Frdnkische Bratwilirste mit Butterspargel oder Spargelsalat
Schinkenspargelrolle mit Kdse tiberbacken dazu Butterkartoffeln
Grillkotelett mit Krduterbutter und Spargelsalat

Gegrilltes Poulardenbriistchen unter der Bdrlauchkruste auf Spargel
Kaiserschotenragout dazu Tomatenrisotto und Bdrlauchhollandaise

Spargelteller ,,Spezial* | Butterspargel, 2 frinkische Bratwiirste, warmer Saftschinken
und Salzkartoffeln

Schnitzel ,,Wiener Art* mit Spargelsalat dazu Schnittlauchkartoffeln

Gedlinstetes Lachsfilet mit Spargel und Hollandaise (iberbacken
an Champagnersauce dazu Petersilienkartoffeln und gemischter Salat

Dor beqondere Cacktacs

Nougat Affogato ,,Al Caffé‘
GrofSes Nockerl Eis vom dunklem Nougat mit Cantuccini und einem Espresso

Nachtischteller ,,Distlerhof*
mit frischen Friichten, Eis und hausgemachten Desserts

Tiramisu ,,Klassik*
Mit Espressogel, marinierten Erdbeeren und Mokkastreusel

Warmer Schokokuchen von der Valrhona Schokolade mit flissigen Kern,
Vanille-Mandarinenragout und hausgemachten Himbeersorbet

Hausgemachte Sorbets und Eis des Tages
fragen Sie unser Servicepersonal nach unseren hausgemachten Eissorten



