
Info : 
Liebe Gäste, 

wir wechseln unsere Tageskarte relativ häufig. Wir haben Ihnen somit eine saisonale 
„Winter – Tageskarte“ als Beispiel hochgeladen. Wir bitten um Verständnis, dass Vorort 

Änderungen möglich sind    

Menü 
Leberknödelsuppe mit kräftiger Rinderbrühe und Kräutern 

*** 
          Ofenfrische Spanferkelschäufele aus Hohenlohe an Leinburger 

Dunkelbiersauce  mit Karotten-Wirsinggemüse und Kartoffelkloß 
                          *** 

Mandel Créme Brúlee  
                                  mit Punschkirschen und Mandarinensorbet 
   

    

½ Dutzend geröstetes Knoblauchbrot vom Dorfbäcker auf Marktsalat Beet  

Bunter Wintersalat an Himbeervinaigrette                                                                      
auf Rote Beetecarpaccio mit in Thymian-Honig gratnierten Ziegenkäse  und eingelegten 
Kürbis   
mit  

Beef Tatar vom Rindsfilet „Saas Fee’er Art“                                                                             
Maldon Salz | Peperoni | Dijonsenfcreme | rosa Pfeffer | Landbrot                    

 

Fränkischer Feldsalat, frisch vom Knoblauchsland  
Mit Buttercroutons, glasierten Zwiebeln und gebratenen Speck     
 
Carpaccio vom Rind à la Cipriani                                                                                                     
mit Parmesanspäne, Rucola, Pesto, Balsamico und Pomme Rissolées                                                        
dazu frische Dorfbaguette   
 
Cremiger Tomaten Safranrisotto                                                                                                   
mit Meeresfrüchten, gegrillten Kaisergranat, Gamba, geschmorter Zucchini                                             
und knusprigen Kartoffelstroh    
  

Meerettichcremesuppe mit frischen Kräutern und                                                                
Rote Beete Wan Tan     



 

   

Seeteufel unter der Basilikumhaube                                                                                                               
an Champagner-Kaviarsacue auf Rahmspinat und Kartoffel-Wasabipüree      
 

Gebackener Erlengründer Karpfen frisch aus dem Basin  
mit buntem Salat und hausgemachtem Kartoffelsalat    
 

Pfefferkarpfen (ganz wenig Gräten) 
im tasmanischen Pfeffermantel mit zweierlei Dips und bunter Salatplatte    

,90

Ofenfrisches Spanferkelschäufele                                                                                                        
an Leinburger Dunkelbiersauce mit Karotten-Wirsinggemüse und Kartoffelkloß   
 
 

Gegrillte Bio Gockelbrustwürfel an gelber Thaicurrysauce                                                   
mit Sesam, frischem Wokgemüse, Ananas, Chiasamen und Pinienkerne dazu Limetten 
Duftreis      
 
Heimischer Hirschkalbssteak im Nussmantel                                                                                          
an Sauce von schwarzen Walnüssen mit Vanilleperlzwiebeln,                                                     
Speckrosenkohl dazu Mohnspätzle     
    
 

Ravioli vom frischen Wintertrüffel, selber gemacht  
Mit Trüffelschaum, Brösel-Rosenkohl, glasierter Roter Beete und Portweinreduktion   
an kleinen Rucula-Dattelsalat   

 
 

Nougat Affogato „Al Caffé“ 
Großes Nockerl Eis vom dunklem Nougat mit Cantuccini und einem Espresso     
sdgf  
Nachtischteller „Distlerhof“                                                                                                                  
mit frischen Früchten, Eis und hausgemachten Desserts    
     
Mandel Créme Brúlee mit Punschkirschen und Mandarinensorbet   
 
Cheescaketörtchen mit „Lotusplätzchen“ Karamellcreme, Grand Manier Orangen  
und Mascarbone Tonkabohneneis      
    
Warmer Schokokuchen von der Valrhona Schokolade mit flüssigen Kern,                                                 
Vanille-Mandarinenragout und hausgemachten Himbeersorbet     
fdg 
Hausgemachte Sorbets und Eis des Tages                                                                       
fragen Sie unser Servicepersonal nach unseren hausgemachten Eissorten            
 


