
 

 

14.02.2025  
        Amuse Gueule                                                                                              

Medaillon von der Languste an weißen Tomatenschaum auf 

Champagnerrahmkraut  

 

Cappuccino vom Perigordtrüffel und Basilikum  

mit gebackenem Eigelbtascherl 

 

Liebelei vom Kalb und Rind 

Rosa Kalbsfilet unter der Honig-Senfkruste und geschmorte 

Ochsenbacke an Morcheljus auf Selleriecreme und gerahmter 

Schwarzwurzel mit Kartoffel-Zucchinigratin 

oder  

Seeteufel im Zitronenmelisse-Pecannussmantel an Kaviarnage mit 

Blattspinat und geschmorter Vanillekarotte auf Safranrisotto   

 

„Dubai Chocolate“ - Tiramisu mit Kokosmilcheis und 

Granatapfelsugo                                     

 

Menüpreis pro Person 67,50 €  


