
 

 

Blumenkohlsamtsüppchen mit gebackener Langostino-Curry Zigarre und 

Granatapfelluft  

*** 

Geschmortes Rinderrippchen im BBQ Glace auf cremigen  

Safran-Maisrisotto und knusprigen Sellerie 

*** 

Gefüllte Entenbrust mit Waldpilzen an Morchelrahmsauce dazu wilder 

Brokkoli und Perigord Trüffelkrapfen 

oder 

Zweierlei vom Red Snapper Filet –                                                                                                                            

Gegrillt an weißer Zitronengrasschaumsauce auf Süßkartoffelmousline  

und im Tempuramantel gebacken mit Erbsen-Wasabi-Espuma und 

Sesamspinat  

*** 

Tonkabohnen-Grießflammerie im Schokoladenmantel  

mit  Matcha-Eis und Himbeere in 3 Texturen  

 

4- Gang-Menü  
inkl. einem Glas Champagner  

79,80 € p.P. 


